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Entre des mots-clefs ici  

 
 

      
   

 

ecettes festives pour Noël et le Nouvel An
[...]

 
- fleur de sel, poivre

Salez et poivrez les escalopes de foie gras puis farinez les légèrement.  
Dans une poêle anti-adhésive bien chaude, faites poêler les escalopes 1minute 30 à feu vif en les retournant à mi 
cuisson. Une fois cuites, gardez-les à chaud entre deux assiettes et laissez ka graisse de cuisson dans la poêle. 

Ajoutez le confit de figue dans la poêle, et faites chauffer pendant 1 à 2 minutes en mélangeant.

Servez les escalopes de foie gras avec leur sauce et un peu de mesclun.

Tarte sucrée/salée au confit d’oignon et aux pommes

- 1 bocal de confit d’oignon Jean Martin  
- 4 pommes  
- une pâte feuilletée

Etalez votre pâte feuilletée et découpez des disques à l’aide d’un bol. Recouvrez-les avec de fines tranches de pommes.

Mettez à cuire pendant 20 minutes à four chaud (180°/th6) sur une plate huilée. Déposez un peu de confit d’oignon sur 
chaque tartelette après la cuisson.

Idéal pour déguster avec des tranches de foie gras mi-cuit ou poêlé.

Du caviar
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Nous on veut du luxe. Pour les fêtes, la marque de caviar Bellorr a associé le plus luxueux des mets au plus précieux 
des métaux. Après avoir rigoureusement sélectionné les œufs d’esturgeons, Bellorr incorpore, dans un dosage subtil, 
des feuilles d’or pur 24 carats. Attention le produit est en quantité limitée.

Conseil de dégustation : ouvrir la boite de caviar « pure gold » Bellorr 15 à 20 minutes avant la dégustation tout en la 
conservant au frais afin qu’il exprime au mieux toute ses saveurs. 

Conservation : 11 mois, au réfrigérateur. Une boîte ouverte doit se conserver au frais et être consommée dans les 3 
jours. 

Prix de vente public conseillé :  
Boîte de 30 grammes : 89.90 euros  
Boîte de 100 grammes : 299 euros  
Boîte de 50 grammes : 149.50 euros  
Boîte de 250 grammes : 745 euros 

 
Points de Vente : Bellorr.com, Gold-caviar.com, épiceries fines … 

Les plats

Dinde française farcie aux fruits d’hiver

Recette imaginée par Anne Lataillade, Papilles & Pupilles, pour 6/8 personnes
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